
TAPAS / STARTERS / ENTRÉES 

Bravas             8 € 
Potato wedges with spicy sauce 
Bravas (pommes de terre sautées, sauce relevée)        

Nachos con guacamole                                                                              9,90 € 
Nachos with guacamole 
Nachos avec guacamole 

Nachos con queso, jalapeños y salsa picante             9,90 € 
Nachos with cheese, “jalapeño” and spicy sauce 
Nachos, fromage, jalapenos (piments) et sauce piquante 

Boquerones en vinagre                                      8,50 € 
Anchovies marinated in vinegar 
Anchois marinés au vinaigre 

Brie rebozado con mermelada              9,90 € 
Fried Brie with jam 
Brie pané, marmelade  

Queso fundido picante                     8 € 
Melted spicy cheese 
Fromage fondu, pimenté 

Surtido de croquetas              10,50 € 
Selection of croquettes 
Assortiment de croquettes 

Pan con tomate            5 € 
Bread with tomato 
Pain, tomate fraîche écrasée, huile d’olive 

Jamón ibérico 100%                               18 € 
100% Iberian Spanish ham  
Jambon cru Iberico 100% 

Huevos rotos con jamón o sobrasada             12,90 € 
Fried egg with chips and Spanish ham or Menorcan red sausage 
Oeufs au plat, jambon ou soubressade, frites 

Zamburiñas a la plancha                  17 € 
Grilled scallops 
Coquilles saint-jacques à la plancha 

Calamares a la andaluza              14,50 € 
Andalucian-style fried squids  
Calamars frits a l’andalouse 

Si padece algún tipo de alergia o intolerancia alimenticia le rogamos comuníquelo al personal * If you have 
any kind of allergy or intolerance please inform our staff * Si vous souffrez de tout type d’allergie ou 

d’intolérance alimentaire, veuillez en informer le personne 



Chipirones fritos                13,50 € 
Fried baby-squids 
Petits calamars frits 

Boquerones fritos                11,00 € 
Fried anchovies 
Anchois frits 

Carpaccio de solomillo de ternera con parmesano y rúcula              16 € 
Beef from Menorca carpaccio with parmesan cheese and rocket salad 
Carpaccio de bœuf de Minorque, parmesan et roquette 

Carpaccio de gambón                    17 € 
Prawn carpaccio 
Carpaccio de crevettes 

TOSTADAS / TOASTS / TOASTS GRILLÉS 

Cabra / Goat Cheese / Chèvre                9,90 € 
Queso de cabra, cebolla caramelizada, tomate y miel 
Goat cheese with caramelized onions, tomato and honey 
Fromage de chèvre, oignons caramélisés, tomate et miel 

Escalivada / “Escalivada”                9,90 € 
Pimiento rojo, berenjena, cebolla al horno y anchoas 
Oven-roasted red pepper, aubergine and onion with anchovies 
Poivrons rouges, aubergines et oignons au four avec anchois 

Sobrasada / “Sobrasada” / Soubressada                        9,90 € 
Sobrasada y miel 
Menorcan red sausage with honey 
Soubressade de Minorque au miel 

Si padece algún tipo de alergia o intolerancia alimenticia le rogamos comuníquelo al personal * If you have 
any kind of allergy or intolerance please inform our staff * Si vous souffrez de tout type d’allergie ou 

d’intolérance alimentaire, veuillez en informer le personne 



ENSALADAS/ SALADS / SALADES 

Nin/ Nin                     12 € 
Tomate, lechuga, cebolla, atún, zanahoria y maíz 
Tomato, letucce, onion, tuna, carrot and corn 
Tomates, laitue, oignons, thon, carottes, maïs 

Rústica/ Rustic / Rustique                         12,90 € 
Tomate, pepino, cebolla morada, queso feta y olivas negras con salsa de yogur y orégano 
Tomato, cucumber, onion, cheese feta, black olives with yogurt cream and oregano 
Tomate, concombre, oignons rouges, féta, olives noires, sauce yaourt et origan 

Pollo / Chicken / Poulet                         12,90 € 
Pollo, lechuga, nueces, maíz y pimiento rojo con vinagreta de mostaza 
Chicken, lettuce, walnuts, red pepper, corn with moustard vinaigrette 
Poulet , laitue, noix, maïs, poivron rouge, vinaigrette à la moutarde 

Tomate / Tomato               13,70 € 
Tomate, queso de Mahón semi-curado artesanal y alcaparras con aceite de albahaca 
Tomato, artisian-made Mahon semi-cured cheese, capers with basil oil  
Tomates, fromage de Mahon artisanal semi affiné, capres, huile au basilic 

Cabra / Goat Cheese / Chèvre             13,70 € 
Canónigos, lechuga, queso de cabra, manzana, nueces y pasas con reducción de módena 
Lamb's lettuce, lettuce, goat cheese, appel, walnuts, raisins with modena reduction 
Laitue, fromage de chèvre, pomme, noix, raisin, mâche, sauce vinaigre de Modène 

Espinacas / Spinach              13,50 € 
Espinacas frescas, tomate, cebolla morada, pimiento rojo, mozzarella de búfala,  
nueces y pipas 
Fresh spinach, tomato, onion, red pepper, mozzarella bufala, walnuts and seeds 
Epinards frais, tomates, oignons rouges, poivrons rouges, mozzarela de buffala, noix, graines de 
tournesol grillées 

Si padece algún tipo de alergia o intolerancia alimenticia le rogamos comuníquelo al personal * If you have 
any kind of allergy or intolerance please inform our staff * Si vous souffrez de tout type d’allergie ou 

d’intolérance alimentaire, veuillez en informer le personne  



HAMBURGUESAS* / HAMBURGUERS* 
(Pan: hamburguesa / bagel / sin gluten) 

(bread: burguer / gluten free) 
(Pain: hamburger / sans gluten) 

Ternera / Beef / Boeuf               10,90 € 
Hamburguesa casera de ternera con patatas fritas 
Homemade beef hamburguer with chips 
Hamburger maison de bœuf, frites 

Pollo / Chicken / Poulet                              10 € 
Pechuga de pollo con patatas fritas 
Grilled chiken breast with chips 
Blanc de poulet, frites 

Vegetariana (vegana) / Vegetarian (vegana)                10 € 
Hamburguesa casera de soja texturizada, cúrcuma y verduras con patatas fritas 
Homemade vegetarian hamburguer patty, turmeric and vegetables with chips 
Hamburger maison soja, curcuma, légumes, frites 

* servidas con lechuga y tomate 
  served with lettuce and tomato 
  servis avec pain laitue et tomate 

* Ingrediente extra:  queso, cebolla caramelizada, bacon     1 € 
  Extra ingredient:  cheese, caramelized onion, bacon 
  Suppléments:  Fromage, oignons caramélisés, “bacon” 

NIÑxS / KIDS / ENFANTS 

Hamburguesa casera de ternera con patatas fritas (sin pan)            9,50 € 
Homemade beef hamburguer with chips (without bread) 
Hamburger beef maison, frites (sans pain) 

Pechuga de pollo a la plancha con patatas fritas             9 € 
Grilled chicken breast with chips 
Blanc de poulet à la plancha, frites 

Milanesa de ternera con patatas fritas                 10 € 
Beef fillet in breadcrums with chips 
Escalope panée de bœuf, frites 

Pasta con tomate frito o con mantequilla                 9 € 
Pasta with tomato sauce or with butter 
Pâtes sauce tomate, ou beurre 

Si padece algún tipo de alergia o intolerancia alimenticia le rogamos comuníquelo al personal * If you have 
any kind of allergy or intolerance please inform our staff * Si vous souffrez de tout type d’allergie ou 

d’intolérance alimentaire, veuillez en informer le personne 



CARNE / MEAT / VIANDE 

Entrecot de ternera con verduras plancha           18,50€ 
Fillet steak with grilled vegetables 
Entrecôte de bœuf à la plancha, légumes grillés 

Entraña de ternera con patata al horno                17 € 
Argentinian-style beef with oven potato 
Hampe de bœuf, pommes de terre au four 

Magret de pato a la plancha con manzana                19 € 
Grilled magret of duck with apple 
Magret de canard à la plancha, pommes fruits 

Milanesa de ternera con patatas fritas                13 € 
Beef fillet in breadcrums with chips 
Escalope milanaise de bœuf, frites 

Pechuga de pollo a la plancha con patatas fritas              11€ 
Grilled chicken breast with chips 
Blanc de poulet à la plancha, frites 

PESCADOS / FISH / POISSON 

Atún a la plancha con arroz salvaje y “pebre” chileno        18,70 € 
Grilled tuna with wild rice and “pebre” from Chile 
Thon grillé à la plancha, riz sauvage et Pebre chilien (style rougail) 

Salmón fresco a la plancha con salsa teriyaki y verduras a la plancha        19,20 € 
Fresh crispy-skin grilled salmon with teriyaki sauce and grilled vegetables 
Saumon fraiches à la plancha, sauce teriyaki, légumes à la plancha 

Bacalao con “all-i-oli” gratinado, cebolla caramelizada y mousse de manzana         19 € 
Codfish with gratin “all-i-oli”, caramelized onion and apple mousse 
Bacalao au gratin « all-i-oli », oignon caramélisé et mousse aux pommes 

Sardinas frescas a la plancha                                   14,70 € 
Fresh grilled sardines             
Sardines fraiches à la plancha 

Gambón a la plancha                18 € 
Grilled prawns 
Gambas à la plancha 

Si padece algún tipo de alergia o intolerancia alimenticia le rogamos comuníquelo al personal * If you have 
any kind of allergy or intolerance please inform our staff * Si vous souffrez de tout type d’allergie ou 

d’intolérance alimentaire, veuillez en informer le personne


