
PICA Y COMPARTE

ENTRANTES FRÍOS
Tartar  de  tomate  con  alcaparras  de  Menorca,  aceitunas  negras,  aguacate  y
sardina marinada…………………………………………………………………………………10,50 €

Ensalada de gambas rebozadas con vinagreta de frambuesa ………………….14,00 €

Ensalada  de  queso  Burrata  sobre  carpacio  de  ternera,  tomates  secos  y
albahaca…………………………………………………………………………………………….....16,00 €

Tostada de escalivada a la brasa con alioli gratinado……...…………….…………12,00 €

Pan de cristal con tomate, boquerones en vinagre y anchoas…….………...…..14,00 €

Plato de jamón ibérico y pan con tomate……………………………………………......21,00 €

Tartar de atún rojo y guacamole…………………………………………………….……....18,50 €

Carpaccio de gamba roja de Menorca……………………………………………………..20,00 €

Steak tartar con patatas y huevo frito…………………………………………………….17,00 €

Carpaccio de presa ibérica con un toque oriental, vinagreta de pistachos y queso
de Mahón…………………………………………………………………………………………..….15,50 €

ENTRANTES CALIENTES

Croquetas caseras del día (8 unidades)…………………………………….…………....12,00€

Calamares a la romana o fritos………………………………………………………....…...15,00 €

Sepia con sobrasada de Trebalúger y miel……………………………………….....….15,50 €

Pulpo a la brasa con crema de patata y pimentón de la vera………………...….20,00 €

Mejillones de Mahon  a la brasa……………………………………………..…………...….10,50 €

Taco  con  crujiente  de  gambas,  guacamole,  mayonesa  de  curry  y  salsa
Teriyaki………………………………………………………………………………………………...12,50 €

Alcachofas a la brasa con jamón ibérico y huevo frito...…………………………...16,00 €

Tempura de espárragos trigueros con soja…………………………………….…..…..11,00 €

Canelon de pollo de corral con bechamel, queso de Mahón y trufa………....12,50 €



CARNES
Chuletitas de cordero de Menorca……………………………………………………..…...18,00 €
Entrecot de ternera a la brasa……………………………………………………………......22,00 €
Solomillo de ternera fileteado a la brasa…………………………………..………...….24,00 €
Chuletón de vaca 1 kg. (45 días de maduración) a la piedra………………….…55,00 €
Costilla de vaca de Nebraska a baja temperatura en salsa Teriyaki……...…...25,00 €
Cochinillo confitado…………………………………………………………………………...….25,00 €
Costillar de cerdo Ibérico con salsa BBQ………………………………………………...18,50 €
Cachopo  de  ternera  de  Nebraska  con  queso  de  Mahon,  jamón  ibérico  y
boletus………………………………………………………………….…………...……………...….25,00 €
Secreto Ibérico a la brasa………………………………………………………………...….…20,00 €

PESCADOS
Tempura de bacalao………………………………………………………………………………18,00 €
Bacalao al horno con alioli gratinado y pimiento rojo confitado………….......21,00 €
Salmón a la brasa con salsa Teriyaki………………………………...……………….…...18,50 €
Calamares rellenos en su tinta ( huevos duro, jamón ibérico, cebolla confitada y
gamba)…………………………………………………………………………………………………23,00 €
Pescado y marisco fresco del día de  Menorca fresco……………………………….…..S/M

ARROCES A LA BRASA (mín. 2 personas / precio por persona)

Paella senyoret...................…...…....21,00 €
Arroz negro..........................…....…...21,00 €

Arroz Arroz con pollo y alcachofas.......19,00 €
Fideua de gambas y sepia............20,00 €

POR ENCARGO
Llagostada  (cabezas,  caldereta  y  cola
con  patatas  y  huevos
fritos……………………………....140,00 €/kg
Caldereta de Langosta……..….125 €/ kg
Cochinillo  entero  (5kg.  Aprox.)
………………………………………….140,00 €


