VORSPEISE UND 2 RATIONEN

. Menorquinisches K&sebrett
. Wurstplatte aus Menorca

. Schinkenbrot “amb oli”

. Sardellen

. Iberischer Schinken

. Geschmolzener Jersey-Kése

© N O U AN W N K

. Oktopus nach galicischer Art

o]

. Gedampfte Muscheln

~
S

. Gegrillte Muscheln

~
~

. Miesmuscheln nach Marinara-Art

~
N

. Gebackene Muscheln

~
(93]

. Tintenfisch nach rémischer Art

~
|\

. Aubergine nach menorquinischer Art

~
9]

. Knoblauchgarnelen

. Alioli-Schnecken

~
N O

. Schnecken mit Seespinne

~
Co

. Rindercarpaccio

~
Ne]

. Brot mit Lende und Alioli

N
=)

. Tintenfisch

N
~

. Brot mit Tomate

22. Alioli

,Falls keine Angabe gemacht wird, wird Yarac serviert.”

. Gebratener Tintenfisch mit Saubohnen und Sobrassada

RATION

¥2 RATION e

RESTAURANT

CAN JAUME

S

jecd-gasiey

CUINA MENORQUINA

ES MERCADAL
Tel.971 017 717

RESTAURANT
CUINA MENORQUINA

(

“Moli ves Racd”
TEL. 971 37 53 92
ES MERCADAL

MWST NICHT INBEGRIFFEN.



FLEISCH

Rinderfilet
Rinderfilet
Kalbsentrecéte
T-Bone-Steak
R&uchersteak

Lammkoteletts aus Menorca

N O A b N~

Tablett mit Lammkoteletts

(mit Spiegelei und Kartoffeln mit Réstzwiebeln)
8. Gebackenes Spanferkel

9. Gebackenes Lamm

10. Kaninchen mit Feigen

11. Schnitzel

12. Gebackenes H&hnchen

Saucen: Pfeffer, Menorca-K&se und Blauschimmelkése.

FISCH

Gegrillter Tintenfisch

Gegrillter Seeteufel

SPM-Bootsfisch

Tintenfisch nach menorquinischer Art

Tintenfisch gefillt mit Seeteufel und Garnelen

AR T L

Gegrillter Tintenfisch

KESSEL UND BRUHEN

1. Meeresfriichtekocher
2. Reis mit Meeresfriichtebriihe
3. Krebskessel

4. Hummereintopf

RESTAURANT

CAN JAUME

jea-ge YT
@aa-gee;
CUINA MENORQUINA

ES MERCADAL
Tel.971 017717

RESTAURANT
CUINA MENORQUINA

(

“Moli v'es Racd”
TEL. 971 37 53 92
ES MERCADAL

MWST NICHT INBEGRIFFEN.



