ENTRANTES Y V2 RACIONES
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Tabla de quesos de Menorca
Tabla de embutidos de Menorca
Pan “amb oli” de jamédn

Anchoas
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5. Jamoén ibérico
6 Queso Jersey fundido
7 Sepia salteada con habitas y sobrasada
8 Pulpo a la gallega
9. Mejillones al vapor
10. Mejillones a la plancha
11. Mejillones a la marinera
12. Mejillones al horno
13. Calamar a la romana
14. Berenjenas a la menorquina
15. Gambas al ajillo
16. Caracoles alioli
17. Caracoles con centollo
18. Carpaccio de ternera
19. Pan con lomo y alioli
20. Chipirones
21. Pan con tomate
22.  Alioli

"en caso de no especificar se servira Yz2rac.” RESTAURANT
CAN JAUME

AN JAT

YL
)

B

oot

CUINA MENORQUINA

ES MERCADAL
Tel. 971017 717

RESTAURANT
CUINA MENORQUINA
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. . Moli v'es Raco
Tallarines de espinacas al gusto* TEL. 974 37 53 92
ES MERCADAL

Espaguetis al gusto*

Canelones de carne

*pesto - bolofiesa - marinera — queso IVA NO INCLUIDO.



CARNES
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Salsas: pimienta, queso de Menorca y roquefort.

Solomillo de ternera

Solomillo de vaca curada
Entrecot de ternera

Chuletdn de ternera

Chuletdn de vaca curada
Chuletas de cordero de Menorca
Bandeja de chuletas de cordero
(con huevo frito y patatas con cebolla frita)
Lechona al horno

Cordero al horno

Conejo con higos

Escalope

Pollo al horno

PESCADO
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Calamar a la plancha

Rape a la plancha

Pescado de barca

Calamar a la menorquina

Calamar relleno de rape y gambas

Sepia a la plancha

ARROCES — minimo 2 pers.
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Paella mixta
Paella de marisco
Yaella "Senyoret”

Paella de butifarron y calamar
Arroz negro

Paella de bogavante

CALDERAS Y CALDOSOS
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Caldera de marisco
Arroz caldoso de marisco
Caldera de cangrejo

Caldera de langosta

RESTAURANT

CAN JAUME
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CUINA MENORQUINA

ES MERCADAL
Tel.971 017 717

RESTAURANT
CUINA MENORQUINA

(

“Moli v'es Raco”
TEL.971 375392
ES MERCADAL

IVA NO INCLUIDO.



