
BEBIDAS / DRINKS
CERVEZAS / BEERS
Caña / Caña 0’0 ................................................... 2,30 €
Jarra 1/2 - Pint ..................................................... 4,50 €

Estrella Damm / Estrella Galicia .............................. 3,20 €
Daura, Sin gluten ................................................. 3,50 €
Mahou 0,0 Tostada ............................................... 3,20 €
 
Sant Climent-Lager ............................................... 4,00 €
Sant Climent Tostada ............................................ 4,00 €
Sant Climent IPA .................................................. 4,50 €
Alhambra ............................................................ 3,80 €
1906 Reserva ....................................................... 3,80 €
Aguila Sin Filtrar ................................................... 3,80 €

REFRESCOS/SOFT DRINKS
Sidra Strongbow ................................................... 3,50 €
Sidra Kopparberg 0,5 L.......................................... 4,50 €
Refrescos 33 cl. .................................................... 3,00 €
Zumo Bio Difruta .................................................. 3,00 €
Sangría Casera 1 L. .............................................. 17,50 €
Copa Grande Sangría ............................................ 6,00 €

LICORES / LIQUORS

Long Drink
Combinado Basic: 
Gordon’s, Beefeater, Larios etc. .............................  7,00 €
Combinado Standard:
Tanqueray, Seagrams, Bombay Saphire etc. ............  8,00 €
Combinado Premium:
Nordes, Hendricks, Fifty Pounds etc. ......................  9,00 €
Xoritonic ............................................................  7,00 €

Whisky Standard: JB, Ballantines etc. .....................  7,00 €
Whisky Malta / Bourbon / Drambuie etc. .................  9,00 €
Malta Lagavulin ...................................................  17,00 €
Brandy Soberano / 103 ........................................  5,00 €
Brandy Magno / Carlos III.....................................  5,50 €
Carlos I, Gran Duque de Alba, Cardenal Mendoza, Suau 9,00 €
Martini, Yzaguirre, M. Lacuesta ..............................  3,50 €
Vermut Binitord, Alvear, M. Lacuesta Reserva ..........  4,50 €
Baileys / Tia Maria ...............................................  7,00 €
Cointreau / Grand Marnier ....................................  8,00 €
Snapps Manzana, Melocotón .................................  3,00 €
Otros licores: Amaretto, Anís, Hierbas etc. ..............  5,50 €
Pomada granizada ...............................................  5,00 €

I.V.A. INCLUIDO - V.A.T. INCLUDED



I.V.A. INCLUIDO - V.A.T. INCLUDED

ENSALADAS / SALADS                 
1 Ensaladilla Rusa casera 4 - 6 bolas ............. 6,00 € 10,50 €
 Homemade russian salad
2 Salpicón de marisco .............................................  16,00 €
 (Pulpo, gambas, mejillones, tomate, cebolla, pimiento)
 Seafood cocktail (Onion, pepper, prawns, octopus, mussels)
3 Ensalada completa ...................................... 8,00 € 14,50 €
 Green salad with tuna
4 Endivias con Roquefort y salmón marinado.........  15,00 €
 Endives with Roquefort and raw marinated salmon
5 Ensalada de bacalao, naranja, cebolla y vinagreta de cilantro 15,50 €
 Cod salad with orange, onion and coriander
6 Salmón ahumado con ensalada mezclum ............  15,50 €
 Smoked salmon with salad
7 Ensalada de bacalao con patata y mostaza .........  15,50 €
 Cod salad with potato and mustard sauce
8 Ensalada Caprese con mozzarella fresca .............  11,00 €
 Caprese salad with fresh mozzarella
9 Ensalada Cantábrico (Boquerones vinagre, atún y anchoas) 16,50 €
 Salad with pickled anchovies, tuna fish and anchovies
10 Esqueixada (Bacalao, tomate, cebolla y pimiento) 15,00 €
 Cod Salad
11 Ensalada de pasta y pollo con salsa pesto casera  13,50 €
 Pasta salad with chicken and homemade pesto sauce
12 Ensalada con tostas de queso de cabra y miel .....  17,00 €
 Salad with Goat cheese and honey
13 Ensalada Murciana ...............................................  14,00 €
 Canned tomato, tuna, egg, onion and olives
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14 Patatas bravas .............................................7,00 € 10,00 €
 Fried Menorcan potatoes and hot sauce
15 Pan con tomate y queso Mahón fundido. 
 4-8 tostas ....................................................7,50 € 15,00 €
 Toasted bread with melted mahon cheese and tomato slice
16  Pan con sobrasada de payés y miel ............ 7,00 € 14,00 €
 Toasted bread with sobrasada and honey
17 Jamón ibérico Maximiliano Jabugo 
 y pan con tomate ...............................................9,00 € 18,50 €
 Iberico Ham from Maximiliano Jabugo and tomato bread
18 Huevos camperos con patatas y jamón ibérico ...  20,50 €
 Fried ecological eggs with potatoes and ibérico ham
19 Revuelto de ajetes tiernos con gambas ...............  16,00 €
 Scrambled eggs with prawns and tender garlic
20 Revuelto de setas menorquinas 
 (Bolets de Menorca) ......................................................... 14,50 €
 Scrambled eggs with Menorcan mushrooms
21 Croquetas caseras: 
 Pollo, bacalao o jamón ibérico ...................unidad  2,00 €
  Home made croquettes chicken, cod or “iberico” ham
22 Dados de Camembert con bacon (6 unid) ...........  14,00 €
 Fried Camembert with bacon
23 Camembert con confitura de arándanos
 (4-8 unid) ...................................................6,00 € 12,00 €
 Fried Camembert with blueberry jam
24 Variado Miramar de Pescado ...............................  28,00 €
 Assorted fish

VERDURAS / VEGETABLES         
25 Pimientos del Padrón del huerto ...........................  8,80 € 
 Padrón peppers from our garden. Some can be hot.
26 Escalivada casera con anchoas (4-8 tostas) 9,00 € 17,50 €
 Baked vegetables on toast with anchovies (4-8 toasts)
27 Verduras frescas a la plancha ..............................  17,00 €
 Grilled fresh vegetables
28 Alcachofas laminadas fritas (Temporada) ...........  11,50 €
  Fried artichokes in slices (On season)
29 Champiñones a la plancha ........................... 7,00 € 13,00 €
 Grilled mushrooms
30 Habitas tiernas con jamón ibérico ........................  16,50 €
 Fresh broad beans with ibérico ham
31 Tagliatelle con verduras y gambas (pasta fresca) ...  17,00 €
 Fresh Tagliatelle with prawns and vegetables

MARISCOS Y PESCADOS - FRESCOS
SEAFOOD AND FISH - FRESH          

32 Salmón fresco marinado con eneldo y Xoriguer ....  15,00 €
 Fresh marinated raw salmon with dill and Xoriguer gin
33 Boquerones en vinagre ......................................... 10,50 €
 Pickled anchovies
34 Gambas de Menorca a la plancha (250 gr.) ........... 28,00 €
 Fresh grilled Menorcan prawns
35 Gambas al ajillo ..................................................... 17,50 €
 Prawns in garlic
36 Gambas de Menorca salteadas 
 con ajo y guindilla (200 gr.) .................................. 20,00 €
 Fried Menorcan prawns with garlic and chili
37 Gambas gabardina con salsa brava ....................... 17,00 €
 Prawns in batter
38 Mejillones de Mahón al vapor o marinera.............. 15,50 €
 Mahón mussels. Steamed or tomato sauce
39 Dorada marinada frita ........................................... 17,00 €
 Marinated bream fish
40 Berberechos salteados .......................................... 11,50 €
 Steamed cockles
41 Navajas a la plancha.............................................. 15,00 €
 Grilled razor-shells
42 Bacalao selecto rebozado. Ensalada o patatas ...... 17,50 €
 Fried cod in batter with salad or potatoes
43 Mejillones tigre. 4-8 unidades ..................... 6,50 € 13,00 €
 Hot fried mussels. 4-8 units
44 Chipirones. 100 o 200 gr. ............................ 8,00 € 16,50 €
 Fried baby squid
45 Sardinas a la plancha con ensalada ....................... 14,00 €
 Grilled sardines with salad
46 Boquerones fritos. 100 o 200 gr. ................. 7,00 € 14,00 €
 Fried small fish
47 Ortigas de mar ....................................................... 18,50 €
 Sea nettles (anemoni)

RACIONES / PORTIONS

* VERDURAS DE TEMPORADA DE NUESTRO HUERTO *
UTILIZAMOS PRINCIPALMENTE PRODUCTOS FRESCOS DE MENORCA

OWN VEGETABLES GARDEN - FRESH MENORCAN PRAWNS AND MUSSELS 
- SERVICE INCLUDED TIPS FOR THE STAFF ARE WELCOME

48 Calamares a la plancha con ensalada  ........... 18,50 €
 Grilled squid with salad 
49 Calamares a la andaluza. 100 o 200 gr. ...8,00 € 16,00 €
 Squid rings in batter
50 Pulpo a la gallega ......................................... 18,50 €
 Octopus Galician style
51 Pulpitos adobados fritos ................................ 16,50 €
 Fried marinated baby octopus
52 Pulpo con cebolla y arroz .............................. 18,00 €
 Octopus with onion and rice
53 Sepionets a la plancha .................................. 16,00 €
 Grilled little cuttlefish
54 Pimientos del piquillo rellenos de gambas y pescado 17,50 €
 Red peppers stuffed with prawns and fish
55 Arroz con sepia ............................................. 18,00 €
 Rice with cuttlefish
56 Frito mallorquín de pescado .......................... 18,00 €
 Fish stew with vegetables
57 Albóndigas de sepia ...................................... 18,00 €
 Cuttlefish meatballs

CARNES / MEAT

58 Albóndigas caseras con arroz ........................  17,00 €
 Homemade meatballs with rice
59 Pollo al curry Thai con arroz basmati ............  17,50 €
 Chicken Thai curry with basmati rice
60 Pollo marinado Broaster ...............................  17,00 €
 Broaster Chicken
61 Filetes rusos caseros con miel y mostaza. 8 unid. 14,00 €
 Homemade mini-burguers with honey and mustard. No Bun
62 Pluma de ibérico a la plancha (200 gr.) .........  19,00 €
 Grilled Iberico loin of pork
63 Carpaccio de ternera con queso Mahón curado 15,50 €
 Beef carpaccio with cured Mahon cheese
64 Chorizos fritos con patatas y pimientos .........  17,00 €
 Fried chorizos with potatoes and peppers
65 Filetitos de ternera en salsa de olivas con puré 17,50 €
 Veal in olives sauce and mashed potatoes
66 Carrillera de ternera con puré de patatas ......  18,50 €
 Veal cheeks with potatoes

PLATOS ESPECIALES / SPECIAL DISHES

* Pisto del huerto con huevos fritos .................  15,50 €
 Our ratatouille with eggs
* Ceviche de gambas .......................................  17,00 €
 Prawn Ceviche
* Carpaccio de calabacín con tomate seco y olivada 12,00 €
 Courgette carpaccio with dry tomato and olive puree
*  Sashimi de atún con aguacate, rabanitos
 y tomate bombón ..........................................  18,00 €
 Tuna sashimi
* Curry verde de pescado ................................  17,50 €
 Fish in green curry sauce
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PLATOS DE ELABORACIÓN CASERA
HOME MADE COOKING

PREGUNTE POR LOS PLATOS DEL DÍA
ASK US FOR THE DISHES OF THE DAY

Disponemos de lista de alérgenos / We have a list of allergens
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