
P O M M E  D E  T E R R E  B R A V A S  A U  C U R R Y  R O U G E

F R O M A G E  D E  C H È V R E

Pomme de terre, sauce aïoli et sauce brava au curry rouge

Fromage de chèvre, mesclun 4 feuilles, patate douce, orange et vinaigrette
aux fruits secs

H U M M U S  Y  P A N  D E  P I T A  ( V )

P O U L E T  C R O U S T I L L A N T

Hummus aux pois chiches. cumin, crudités, émiettés d'olives noires, coriandre, ail
et pain pita

Poulet croustillant, mélange 4 feuilles, tomates cerises, concombre,
fraises, sauce mangue et sauce César

N A C H O S  C O N  Q U E S O

P O U L E T  C R O U S T I L L A N T

Nachos au maïs, fromage, sauce pico de gallo, coriandre et guacamole

Tomates, glace et dés de fromage de Mahón, huile au basilic et
cornichons

6 , 5  

P A I N  D E  C R I S T A L  À  L A  T O M A T E

D E  L A  T E R R E  .  .  .

B A O  D E  J O U E S  D E  V E A U  ( 2  U . )
Pain Bao, joues de veau à basse température, oignon mariné et coriandre

“ H U E V O S  R O T O S ”  E T  J A M B O N  I B É R I Q U E
Oeufs bios, jambon ibérique, pommes de terre frites et ciboulette

“ H U E V O S  R O T O S ”  E T  S O B R A S A D A
Oeufs bios, sobrasada de Minorque, pommes de terre frites et ciboulette

B R I O C H E  F A R C I  A U  F R O M A G E  E T  S O B R A S A D A  ( 1 . U )
Pain chinois frit farci au fromage de Mahón et sobrasada

P A I N  G R I L L É  À  L A  S O B R A S A D A  E T  F R O M A G E  D E  M A H Ó N
rasada de Menorca, fromage de Mahón, miel, huile d’olive et tranche de pain grillé

S T E A K  T A R T A R E
Viande de boeuf, jaune d’oeuf, cornichons, moutarde de Dijon, sauce Perrins et
tranche de pain grillé

A N G U S
Viande de boeuf Angus 100% de Minorque (150 g) grillée au charbon de
bois, mayonnaise à la moutarde, tomate, laitue et pain brioché cuit au
four par un artisan local

W A G Y U
Poulet pané (180g), mayonnaise à la moutarde, tomate, laitue et pain
brioché cuit au four par un artisan local

P O U L E T
Poulet pané (180g), mayonnaise à la moutarde, tomate, laitue et pain
brioché cuit au four par un artisan local

L A  V E R T E  ( V )
Viande Beyond Meat (130g) grillée au charbon de bois, mayonnaise à la
moutarde, tomate et pain brioché cuit au four par un artisan local

Servis avec frites
Ajoutez les extras de votre choix

FROMAGE (0,5) / OIGNONS CAMÉLISÉS (0,5) / BACON (0,8) 
FROMAGE DE CHÈVRE OU OEUF (1,25)

P A T T E  D E  P O U L P E  E N T R E  L E S  Î L E S
Patte de poulpe grillée, mousse de sobrasada, pommes de terre ridées et son
mojo picón rouge et vert

F I L E T  D E  B A R  
Filet de bar grillé, pommes de terre ridées, légumes sautés et sauce
béarnaise

M O U L E S  D E  R O C H E S  A U X  H E R B E S
Moules de roche à la braise aromatisées au romarin et au thym citron

R U M S T E A C K  D E  B O E U F  ( 3 0 0  G . )
Rumsteack de bœuf de Minorque grillé à la braise, frites et sauce
chimichurri

C Ô T E  D E  B O E U F  D E  M I N O R Q U E  ( 6 0 0  G . )
Côte de boeuf de Minorque grillée

Découvrez nos spécialités à la braise de charbon de bois de Chêne cuites
au four Josper

D E  L A  M E R  .  .  .  

D E  L A  T E R R E  .  .  .  

R I Z  A U  C A N A R D  E T  C H A M P I G N O N S
Notre riz au canard et aux champignons en crépine, servi dans son jus

G Y O Z A S  P O U L E T  A U  C U R R Y  E T  L É G U M E S  ( 6  U . )
Gyozas de poulet au curry, légumes et sauce roja

C R O Q U E T T E S  A U  J A M B O N  I B É R I Q U E  ( 5 .  U )

D E  L A  M E R  .  .  .  

C A L A M A R S  À  L ’ A N D A L O U S E
Calamars à l’andalouse et sauce aïoli

T H O N  R O U G E
Thon rouge, sauce ail blanc, souffé de tapioca, huile au basilic

C O Q U I L L E  S A I N T - J A C Q U E S  G R I L L É E  E T  S A U C E  T H A Ï  ( 1 U )
Coquille Saint-Jacques grillée avec sauce thaï au lait de coco, ail, gingembre et
coriandre

C E V I C H E  D E  M A I G R E
Maigre, lait de tigre, patate douce, oignon rouge et chips de banane plantain

A N C H O I S  F R I T S

O R T I S  D E  M E R  D E  M I N O R Q U E  F R I T E S

C R O Q U E T T E S  D ’ O U R S I N D E  M E R  ( 5  U . )

B E I G N E T S  D E  M O R U E  ( 8  U . )
Beignets de morue faits maison

8

9 , 5

3 , 5

S A U M O N  E T  A V O C A T
Saumon fumé, avocat, mesclun 4 feuilles, tomates cerises, oeufs de truite,
concombre et vinaigrette de Modène
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1 5
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D U  P O T A G E R  .  .  .  

(V) Option Végétalienne * Si vous souffrez d’allergies ou d’intolérances, veuillez consulter le serveur TVA inclus

C Ô T E S  D E  P O R C  E T  S A U C E  A S I A T I Q U E
Côtes de porc braisées à basse température avec fruits secs et sauce asiatique à
l’ail, gingembre, soja et vinaigre de riz

1 3

B Â T O N N E T S  D E  P O U L E T  F E R M I E R  E T  S E S  S A U C E S
Lanières de poulet marinées panées à la chapelure panko, sauce barbecue au café et curry

1 0

W A K A M E  A V E C  C H I P I R O N S  E T  S A U M O N
Algue wakame, chipiron confit, saumon, oeufs de truite et sauce thaï

1 5

TAPAS ET À PARTAGER SALADES

HAMBURGERS À LA BRAISE

À LA BRAISE AU CHARBON DE BOIS NATUREL


