CARNES
Meat - Viande « Fleischgerichte

Bistec de ternera

16,50€
Grilled beef steak / Steak / Kalbssteak
Salchichas 9,75€
Sausages / Saucisses / Wiirstchen
Lomo a la plancha 13,50€
Grilled pork loin / Filet de porc grillé /
Schweinelende gebraten vom Blech
Higado a la plancha 11,50€
Grilled liver / Foie de veau grillé /
Leber gebraten vom Blech
Higado con cebolla 12,50€
Liver with onions / Foie de veau a l'oignon / Leber mit Zwiebeln
Pollo a la plancha 13,50€
Grilled chicken breast / Poulet grillé /
H&hnchen gebraten vom Blech
& . HUEVOS Y TORTILLAS
&= Eggs - Oeufs « Eierspeisen - Omelettes
Huevos con patatas 9,75€
Eggs wih french fries / CEufs sur le plat et pommes
de terre / Spiegeleier mit Pommes frites
Huevos, bacon Cy atatas 11,50€
Eggs, bacon and french fries / CEufs sur le plat, bacon
et pommes de terre / Spiegeleier mit Speck und Pommes frites
Tortilla francesa 8,75€
Plain omelette / Omelette / Eieromelett
Tortilla espaiiola 11,50€
Spanish omelette / Omelette aux pommes de terre /
lgﬁoﬁe/omelett
Tortilla de jamén y queso 11,00€
Ham omelette / Omelette au jambon / Schinkenomelett
* CON PATATAS Y ENSALADA / WITH POTATOES AND SALAD /
AVEC POMMES DE TERRE ET SALADE / MIT POMMES FRITES UND SALAT
ENSALADAS
Salats - Salades - Salate
Ensalada verde 8,75€
Green salad / Salade verte / Griiner Salat
Ensalada de queso de Menorca 11,50€
Menorcan cheese salad / Salade de fromage de Minorque /
Menorca-Kése-Salat
Ensalada de atin 11,50€
Tuna salad / Salade de thon / Thunfischsalat
Ensalada de salmén ahumado 13,50€
Smoked salmon salad / Salade de saumon fumé /
Réucherlachs-Salat
Ensalada Reina Isabel 16,50€
Reina Isabel salad / Salade Reina Isabel / Reina Isabel Salat
PASTAS
Pasta « Pates « Nudelgerichte
Espaguetis a la boloiiesa 9,75€

Spaghetti Bolognese /Spaghettis a la bolognaise /
Spaghetti Bolognese

Espaguetis a la carbonara
gpag etti carbonara / Spaghettis a la carbonara /
paghetti Carbonara

11,50€

Lasafia / Lasagna / Lasagnes / Lasagne

PIZZAS

MARGARITA:
mozzarella y tomate natural /mozzarella and tomato
mozzarella et sauce tomate maison /mozzarella und frische Tomate

PROFUNGHI:

mozzarella, tomate natural, jamén y champifones
mozzarella, tomato, ham and mushrooms

mozzarella, sauce tomate maison, jambon et champignons
mozzarella, frische Tomate, Schinken und Champignons

TROPICAL:

mozzarella, tomate natural, jamédn, pifa, atln y aceitunas negras
mozzarella, tomato, ham, pineapple, tuna and black olives

mozzarella, sauce tomate maison, jambon, ananas, thon et olives noires

mozzarella, frische Tomate, Schinken, Ananas, Thunfisch und schwarze Oliven

MENORCA:

mozzarella, tomate natural, sobrasada y queso de Menorca
mozzarella, tomato, sobrasada and Menorca cheese

mozzarella, sauce tomate maison, charcuterie et fromage de Minorque
mozzarella, frische Tomate, Sobrassada und Menorca-Kase

REINA ISABEL:

mozarella, tomate natural y verduras salteadas
mozarella, tomato and sauteed vegetables
mozzarella, sauce tomate et légumes sautés
mozzarella, frische Tomate und sautiertes Gemdise

PEPERONI:

mozzarella, tomate natural y pepperoni
mozzarella, tomato and pepperoni

mozzarella, sauce tomate maison et pepperoni
mozzarella, frische Tomate, Paprikaschoten

4 QUESOS:

mozzarella, tomate natural, queso Menorca, roquefort y emmental
mozzarella, tomato, Menorca cheese, roquefort and emmental
mozzarella, sauce tomate, fromage de Minorque, roquefort, emmental
mozzarella, frische Tomate, Menorca-Kése, Roquefort, Emmentaler

BOLONESA:

mozzarella, tomate natural, salsa bolonesa
mozzarella, tomato and bolognese sauce
mozzarella, sauce tomate maison, sauce bolognaise
mozzarella, frische Tomate, Bolognese-Sauce

RUSTICA:

mozzarella, tomate natural, huevo, beicon y cebolla
mozzarella, tomato, egg, bacon and onion

mozzarella, sauce tomate maison, ceuf, bacon et oignons
mozzarella, frische Tomate, Ei, Speck und Zwiebeln

S'ALGAR:

mozzarella, tomate natural, anchoas, pifa y alcaparras
mozzarella, tomato, anchovies, pineapple and capers
mozzarella, sauce tomate maison, anchois, ananas et cdpres
mozzarella, frische Tomate, Anchovis, Ananas und Kapern

MARINERA:

mozzarella, tomate natural, pescado, gambas y mejillones
mozzarella, tomato, fish, prawns and mussels

mozzarella, sauce tomate maison, poisson, gambas et moules
mozzarella, frische Tomate, Fisch, Garnelen und Miesmuscheln

9,75€

11,50€

12,50€

13,50€

11,50€

11,50€

13,50€

13,50€

12,50€

13,50€

14,50€

.
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RACIONES

Portions « Assiettes « Portionen

Queso de Menorca 8,75€ Higado a la plancha 11,50€
Menorcan cheese Grilled liver

Fromage de Minorque Foie de veau grillé
Menorca-Kése Leber gebraten vom Blech
Ensaladilla Rusa 9,75€ Mejillones a la plancha  13,50€

Grilled mussels
Moules grillées
Miesmuscheln vom Blech

Russian salad
Salade nicoise
Gemlsesalat mit Mayonnaise

Patatas bravas 7,75€ Musola 16,50€
Potatoes with spicy sauce Musola fish

Pommes de terre bravas Requin

Frittierte Kartoffeln mit pikanter Sauce Glatthai

Alitas de pollo 12,50€ Calamar a la andaluza 19,50€
Chicken wings Andalusian style squid

Ailes de poulet Calamars a I'andalouse
Chickenwings Tintenfisch auf andalusische
Salchichas riojanas 13,50€ Sepia a la parrilla 17,50€

Grilled cuttlefish
Séches au barbecue
Sepia vom Grill

Riojan sausages
Saucisses de la Rioja
Wiirstchen nach Rioja-Art
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Platos para wiitos - Diskes o childrens - Plats enbauts - Kindertollon

ESPAGUETISALABOLONESA  7,75€  LOMO DE CERDO 7,75€
. SPAGUETTI BOLOGNESE PORK LOIN
* SPAGHETTISA LA FILET DE PORC
BOLOGNAISE SCHWEINELENDE
- SPAGHETTI BOLOGNESE
. MUSOLA 7,75¢€
+  NUGGETS DE POLLO 7,75€ MUSOLA FISH
. CHICKEN NUGUETS REQUIN
. NUGGETS DE POULET GLATTHAI
+ HUHNERNUGGETS
. TORTILLA FRANCESA
. SALCHICHAS 7,75€ PLAIN OMELETTE 7,75€
» SAUSAGES OMELETTE
- SAUCISSES EIEROMELETT
* WURSTCHEN
: TOSTADAS CON JUDIAS
. PECHUGAS DE POLLO 7,75€ TOAST WITH BEANS 6,75€
. CHICKEN BREAST TARTINES AVEC DES HARICOTS
: BLANCS DE POLET GEROSTETES BROT MIT BOHNEN
- HUHNERBRUST

.
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Ingrediente extra / Extra ingredient / Ingrédient supplémentaire
Jede weitere Zutat + 1 €
Huevo o beicon / Egg or bacon / Ei oder Speck / Uovo o pancetta + 2 €
Anchoas / Anchovies / Anchois / Sardellen 2,50 €

*Si usted padece algun tipo de alergia, por favor, contacte con el
personal.
*If you have some kind of allergy, please, let us know.
*Si vous étes allergique a un aliment, veuillez le
communiquer a notre personnel.
*Wenn Sie unter irgend einer Allergie leiden sollten, dann wenden
Sie sich bitte an unser Personal.

Precios con IVA incluido. / All prices have tax included.
Prix avec TVA incluse. / Preise inklusive Mehrwertsteuer
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ENTRANTES

Starters /Vorspeisen Antipasti / Hors D'ceuvre

Melon con jamén ibérico 13,50
Melon with spanish “iberico” cured ham
Melone mit schinken

Melone e prosciutto

Melon a I'espagnole

(avec du jambon ibérique)

Ensalada Reina Isabel 16,50
“Reina isabel” salad
Salat “reina isabel”
Insalata “reina isabel
Salade “Reina Isabel”

”

Jamoén ibérico (pan con tomate) 25,00
Bread with tomato and iberico” cured ham
Brot mit tomate und schinken

Pane con pomodoro e prosciutto

Jambon ibérique (pain tomate)

Aguacate con gambas 14,50
Avocado with prawns
Avocado mit krabben
Avocado e gamberi
Avocat crevettes
Céctel de gambas 14,50
Prawn cocktail

Krabben cocktail

Cocktail di gamberi
Cocktail de crevettes

Tosta de salmén ahumado 12,50
Smoked salmon on toast
Geréucherter lachs
Salmone afumicatte
Tartine au saumon fumé
Escalivada con anchoas 14,50
Escalivada (roasted vegetables) with

anchovies

Escalivada mit sardellen

Escalivada con aciughe

Escalivada aux anchois

ARROCES
Rice / Reis / Risotti / Les Riz

Arroz a la marinera
Seafood rice

Reis nach fischerart
Risotto alla marinara
Riz a la mariniére

23,00

Paella marinera 23,00
Seafood paella
Fischerart paella
Paella alla marinara
Paella mariniére
Paella mixta 15,50
Mixed paella

Gemischter paella

Paella mista

Paella mixte

NUESTRAS CARNES
Meat / Fleisch Carni/ Les Viandes

Tournedo Reina Isabel
Tournedo Reina Isabel
Tournedor Reina Isabel
Tournedo Reina Isabel
Tournedos « Reina Isabel »

35,00

Chuletén de ternera a la parrilla 32,00
Grilled t-bone steak
Rindfleisch gegrillt
Filetto di vitello ai ferri
Cote de veau grillé
Solomillo a la parrilla 29,50
Fillet steak

Rindfleisch nach wunsch

PESCADOS

Fish / Fisch / Pesce / Les Poissons

Pescado fresco de la isla S.PM.

Locally caught fresh fish
Menorquinischer fisch frische
Pesce freschi minorchino
Poisson frais de I'ile
Calamar plancha 19,50
Squid grilled
Tintenfisch gegrillt
Calamari ai ferri
Calamar a la plancha
Calamar a la romana 19,50
Squid “romana”

Tintenfisch panierte

Calamari all romana

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

SI NOS LO ENCARGAS :
Must Be Order In Advanc / Zum Auftrag / Ad Ordine / Sur Commande :

Caldereta de langosta
Lobster soup “menorca” style
Hummereintopf
Caldereta d’aragosta
Caldereta de langouste

Paella ciega
Paella "ciega™ style
Paella “ciega’
Paella “ciega”
Paella « ciega »

Marisco de la isla
Locally caught fresh shellfish
Meeresfrucht

Cabrito o cordero al horno
Roasted lamb
Gegrillte lamm

Agnello arrostito
Agneau au four

Cochinillo al horno
Roasted sucklh}g EI?
Gegrillte spanferke
Maiale del lattante arrostito
Cochon de lait au four

Nuestro solomillo
de cerdo a la diabla
Pork tenderloin “diabla” style

Filetto a gusto
Faux-filet grillé

Entrecot a la parrilla
Entrecéte steak
Rntrecéte nach wunsch
Entrecéte a gusto
Entrecéte grillée

Pollo al ajillo

Chicken in garlic
Hé&hnchen in knoblauch
Pollo al aglio

Poulet a Iail

Pollo al curry

Chicken curry
Héahnchen in currysosse
Pollo al curry

Poulet au curry

23,00

16,50

16,50

Pechuga de pollo a la pimienta / roquefort / 18,50

champiiones

Chicken breast in pepper / roquefort / mushrooms
Hihnerbrustfilet in pleffersosse / roquesosse / pilze

Pollo al pepe / roquefort / funghi
Escalopes de blanc de poulet au poivre / au
Roquefort / champignons

Lomo de cerdo a la riojana / champiiiones
Loin of pork “a la riojana” / mushrooms
Schweinelende “a la riojana” / pilze

Lombo di maiale “a la riojana” / funghi

Filet de porc « a la riojana » / champignons

Lomo de cerdo a la pimienta / roquefort /
champiiiones

15,50

17,50

Loin of pork in pepper / roquefort / mushrooms
Schwinelende in pleffersosse /roquesosse / pilze

Lombo di malale al pepe / roquefort / funghi

Filet de porc au poivre / au Roquefort / champignons

Chuletas de cordero a la parrilla
Grilled lamb chops
Lammbkoteletten gegrillt
Costolette d’'agnello ai ferri
Cotelettes d’agneau grillées

Pato con ciruelas y pifiones

Duck with plums and pine kernels
Ente mit pflaumen und zahntriebe
Anatra con prugne e pignoni
Canard aux pruneaux et aux pignons

Conejo frito

Fried rabbit
Gebratene kaninchen
Coniglio fritto

Lapin frit a la poéle

19,00

24,00

17,50

Calamar a la romaine

Calamar a la andaluza
Squid “andaluza” style
Tintenfischringe
Calamari “andaluza”
Calamar a I'andalouse

Gambas plancha
Grilled prawns
Krabben gegrillt
Gamberi ai ferri
Crevettes a la plancha

Gambas al ajillo
Prawns with garlic
Krabben in knoblauch
Gamberi al a]glio
Crevettes a l'ail

19,50

S.PM.

26,00

Rape a la marinera / salsa de puerros 24,00

Monkfish with seafood / leek sauce
Seeteufel fischerart / Lauchsauce

Coda di rospo alla marimara / salsa di porri
Mariniére de lotte / sauce aux poireaux

Mejillones marinera
Mussels (seafood sauce)
Muscheln nach wunsch
Cozze a gusto

Moules mariniéres

Salmén a la plancha
Grilled salmon

Lachs gegrillt
Salmone ai ferri
Saumon a la plancha

Salmén con salsa de puerros
Salmon with leek sauce

Lachs mit Lauchsauce
Salmone con salsa di porri
Saumon sauce aux poireaux

Dorada a la espalda
Grilled sea bream
Dorada” fisch ergrillt
Occhialone al ferri
Daurade au four

Sepia a la parrilla
Grilled cuttlefish
Gegrillten sepia
Seppia

Seiche grillée

www.reinaisabel.es
Tel.971 1514 44
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15,50

16,50

17,50

20,00

17,50

Schweinefillet “diabla”
Filetto di maiale alla “diabla”
Notre filet-mignon a la diable

Frutti di mare minorchino
Fruits de mer de Minorque

Parrillada de pescado fresco
Grilled mixed fresh fish
Verschediene gegrillte fisch plate
Grigliata mista di pesce freschi
Grillade de poisson frais
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POSTRES /Desserts / Desserts / Dolci / Desserts

Tarta de queso / Cheese cake / Tarte au fromage 7,75
Crema catalana / Cream brule / Créme brilée 7,75

Tarta de chocolate con nueces / Chocolate cake with nuts 7,75
Géateau au chocolat et aux noix

Tatin de melocotén con helado / Peach tatin with ice-cream 7,75
Tatin de péche accompagnée de glace

Fresas con nata / Strawberries and cream / Fraises a la chantilly 7,75
Tiramisu / Tiramisu 8,25

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

VINOS / WINES / WEINE / VINI / VINS
TINTO /RED /ROUGE / ROT/ ROUGE

. Faustino V (Reserva) 26,00 Marqués de Caceres (Crianza) 22,00
: Vifia Pomal (Reserva) 26,00  Valdubon Roble 18,00
« Campillo (Reserva) 35,00 Rioja Vega 24,00
- Campillo (Crianza) 26,00 Vino de la casa 16,00
Vina Pomal reserva (0’500 cl) 20,00
ROSADOS /ROSE / ROSE / ROSI / ROSE
. Marqués de Caceres 19,50 Homenaje Navarra 21,50
. Segura Viudas 19,50 Vino de la casa 16,00
Wild Dalia 19,00 Rioja Vega 19,00
: BLANCO /WHITE / BLANC / WEISS / BLANC
. Martin Codax (Albarifo) 26,00 Favaritx (Menorca) 29,00
. Vina Sol 21,50 Bach Extrisimo Seco 18,50
. Valdubon (Verdejo) 23,00 Vino de la casa 16,00
- Vionta Godello 22,00
CAVA /CHAMPAGNE / SEKT

Moét Chandon 80,00

Juvé y Camps Reserva Brut Nature 36,00

Anna de Codorniu Blanc de Blanc Brut 26,00

Freixenet Vintage Reserva 23,00

Roger de Flor 19,50
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